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Politica Integrada Matadero del Valle SA

Matadero del Valle S.A. es una empresa gue nos dedicamos al sacrificio y procesamiento
de ganado bovino y porcino que provee a diferentes clientes del mercado nacional e
indirectamente al mercado internacional.

Debido al compromiso de Matadero del Valle S.A. con la inocuidad, calidad y Salud publica,
desde la Alta Direccion, y a través de la presente Politica, queremos transmitir a todas
nuestras partes interesadas de forma directa o indirecta, nuestros principios de compromiso
en cuanto a la calidad e inocuidad, los cuales seran:

e Mantener el mas alto nivel de calidad e inocuidad en todos nuestros productos.

e Mantener sistematizada las actividades de Matadero del Valle S.A. con
procedimientos e instrucciones técnicas he implantadas en un Plan de Inocuidad
que cumple con los requisitos legales, reglamentarios vigentes y del cliente.

e Controlar activamente la manera en gue nuestros productos se procesan,
almacenan y entregan, orientados hacia la satisfaccion del cliente.

o Asegurar de que las instalaciones se encuentran al mas alto nivel de limpieza y
orden.

e Brindar formacién y competencia al personal que interactta con los procesos de |a
cadena de valor de forma periddica y actualizada en materia de higiene alimentaria
y especificaciones de calidad.

e Mantener una comunicacion interactiva entre las partes interesadas tanto interna
como externa en materia de inocuidad alimentaria y calidad.

e Asegurar la informacién de Matadero del Valle S.A. contra ataques Ciberneticos y
Fraude Alimentario, asi como la Defensa Alimentaria.

e Reducir los desperdicios generados por el proceso productivo y cadena de
suministro a traves del Rendering.

La Alta Direccion se compromete a revisar esta politica anualmente y a realizar los ajustes
necesarios para asegurar continuamente la eficacia y mejora continua del sistema de
gestion integrado.
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